
スパイシーTEBA TOP  Spicy  TEBA or chicken ¥ 2,180❸

ハニマスタードTEBA TOP  Honey Mustard    TEBA or chicken ¥ 2,180❹

ガーリック醤油TEBA TOP  Garlic Soy Sauce    TEBA or chicken ¥ 2,180❺

テリマヨTEBA TOP  Teriyaki Mayo    TEBA or chicken ¥ 2,180❻

くりーみーチーズTEBA TOP  Creamy Cheese    TEBA or chicken ¥ 2,180❼

タルタルTEBA TOP  Tartar    TEBA or chicken ¥ 2,180❽

TEBA TOP ジェノベーゼ  Pesto Genovese    TEBA or chicken ¥ 2,180❾

ハーフ&ハーフチキン
上記、全メニュー２種類 （TEBA２P o r  ch i c k en２Pをチョイス）
All items above come in two options: TEBA 2P or chicken 2P

ALL ¥ 2,480

骨付きo r骨なしで選べます You can choose between bone-in or boneless.

Our fr ied chicken does not contain eggs
当 店 の フライド チ キン は 卵 を 使 用して い ま せ ん
Our fr ied chicken does not contain eggs
当 店 の フライド チ キン は 卵 を 使 用して い ま せ んTEBA TOP (3P)TEBA TOP (3P)

単品ソース ALL ¥ 250

•　レッドスパイシーソース Red Spicy Sauce

•ハニーマスタードソース Honey Mustard Sauce

•ガーリック醤油ソース Garl ic Soy Sauce

•テリマヨソース Teriyaki Mayo Sauce

•くりーみーチーズソース Creamy Cheese Sauce

•タルタルソース Tartar Sauce

•ジェノベーゼソース（バジルソース） Pesto Sauce (Basi l  Sauce)

TEBA TOP  TEBA or chicken ¥ 1,980❶

TEBA TOP GOLD  TEBA or chicken ( Gold special spice ) ¥ 2,180❷



北海道厚岸産の生牡蠣 (1P) 1 piece ¥ 600
Fre sh  Oy s t e r ( 1P )

牡蠣のトマトガーリックバター (2P) ¥ 1,380
Oys t e r s  w i t h  t oma t o  g a r l i c  bu t t e r

牡蠣のしらす醤油バター (2P) ¥ 1,580
Gr i l l e d  Oy s t e r s  w i t h  Wh i t eb a i t

OYSTERSOYSTERS

ズワイガニとアボカドのムースコンソメジュレウニ ¥ 4,200
Snow c r ab  and  a vo c ado  mou s s e  c on sommé j e l l y s e a  u r ch i n

フォアグラのティラミス仕立て ¥ 4,600
Fo i e  g r a s  t i r am i s u

本日のタルタルとトリュフバターのオープンサンドトリュフがけ ¥ 4,400
Today ' s  t a r t a r  and  t r u ffle  bu t t e r  open  s andw i ch  t opped  w i t h  t r u ffle s

SPECIALESPECIALE ２皿分での価格  Price for two plates２皿分での価格  Price for two plates

オリーブ&オリーブ ¥ 580
Ol i v e s  &  O l i v e s

ミックスナッツ ¥ 580
Mix  nu t s

エビアボカド ¥ 780
Shr imps  &  Avoc ado

トマト&モッツァレラ ¥ 780
Toma to&Mozz a r e l l a

プロシュートの切り落とし ¥ 780
Pro s c i u t t o

やみつきブロッコリー ¥ 780
Roa s t ed  B ro c co l i  w i t h  Ga r l i c  S au c e

熟成鴨のスモーク ¥ 780
Smoked  Duck

サーモンのカルパッチョ ¥ 780
Sa lmonCa rpa c c i o

ガーリックトースト(2P） ¥ 1,000
Gar l i c  To a s t

そのままマッシュルーム ¥ 780
Mush room

TAPASTAPAS

本日のタパス 黒板を参照ください
Today ' s  t a p a s Please refer to the chalkboard.



アサリとムール貝の白ワイン蒸し ¥ 1,780
Clams  and  mus s e l s  s t e amed  i n  wh i t e  w i n e

　 ピリ辛チョリソー ¥ 980
Chor i z o s

HOT DISHHOT DISH

生ハム盛り合わせ ¥ 1,880
Asso r t ed  P ro s c i u t t o

プロシュートモッツァレラ ¥ 1,780
Pro s c i u t t o  Moz z a r e l l a

チーズ盛り合わせ ¥ 1,800
 As so r t ed  Chee s e s

とりあえず!!おまかせ前菜3点盛り合わせ ¥ 1,880
3 Appe t i z e r  p l a t t e r

前菜5点盛り合わせ ¥ 2,700
Asso r t ed  5  Appe t i z e r s

COLD DISHCOLD DISH

牡蠣とブロッコリーのアヒージョ ¥ 1,080
Gar l i c  Sh r imp  and  B ro c co l i  A j i l l o

木の子のアヒージョ ¥ 880
Gar l i c  Mush rooms  A j i l l o

プリプリ小エビのアヒージョ ¥ 980
Gar l i c  Sh r imp  A j i l l o

しらすのアヒージョ ¥ 880
Gar l i c  Sh i r a s u  (Baby  S a rd i n e s )  A j i l l o

本日のアヒージョ 黒板を参照ください
Today ' s  A j i l l o Please refer to the chalkboard.

バゲット（１P） ¥ 200
Bague t t e  ( 1  s l i c e )

AJILLOAJILLO



サラダスモークサーモンのシーザーサラダ ¥ 1,780
Smoked  S a lmon  Cae s a r S a l ad

ほうれん草と半熟卵のバルサミコサラダ ¥ 1,780
Ba l s am i c  S a l a d

生ハムとルッコラのサラダ ¥ 1,880
Pro s c i u t t o  and  a rugu l a s a l a d

SALADSALAD

ソフトシェルクラブ(2P) ¥ 1,680
So f t  She l l  C l ub

ヤリイカのフリット ¥ 1,080
Fr i t  o f  s qu i d

フレンチフライ ¥ 750
French  f r i e s

アンチョビ&ガーリックポテト ¥ 950
Anchovy  g a r l i c  F r en ch  f r y en

　スパイシーポテト ¥ 850
Sp i c y  Po t a t o e s

FRITFRIT



● マルゲリータ Margherita
トマトソース・バジル・モッツアレラ
Tomato Sauce, Basil , Mozzarella

¥ 1,650

● マリナーラ  Marinara
トマトソース・アンチョビ・にんにく・オレガノチェリートマト
Tomato sauce, anchovies, Garlic, oregano, cherry tomato

¥ 1,650

● サルモーネ Salmon
スモークサーモン・ルッコラ・ディル・チェリートマト・モッツアレラ・マスカルポーネチーズ
smokesamon, Rucola,Dill, Cherry Tomato, mozzarella, Mascarpone

¥ 2,180

● チチニエリ  Cicciolini
トマトソース・しらす・にんにく・オレガノ
Tomato Sauce, Whitebait, Garlic, oregano

¥ 1,950

● ビスマルク Bismarck
トマトソース・ロースハム・半熟卵・モッツァレラ
Tomato Sauce, Ham, Poached Egg, Mozzarella

¥ 1,950

● フンギスペチャーレ  Funghi Speciale
トマトソース・きのこ・モッツァレラ
Tomato Sauce, Mushrooms, Mozzarella

¥ 1,950

● シチリアーナ  Siciliana
トマソース・アンチョビ・ケッカ・オリーブ・オレガノ
Tomato sauce, Anchovies, Capers, Olives, Oregano

¥ 1,950

●      サラーメ  Salami
トマトソース・サラミ・モッツァレラ・唐辛子
Tomato sauce, Salami, Mozzarella, Chili pepper

¥ 1,950

● プロシュート  Prosciutto
トマトゾース・プロシュート・モッツァレラ
Tomato Sauce, Prosciutto, Mozzarella

¥ 1,950

● エビマヨ  Shrimp with Mayonnaise
小海老・ロースハム・マヨネーズ・モッツァレラ
Small shrimp, Roast ham, Mayonnaise, Mozzarella

¥ 1,950

● ガンベレッティ   Gambetti
ジェノベーゼソース・エビ・トマト・モッツアレラ
Genovese source, Shrimps, Tomato, Mozzarell

¥ 1,950

● サルシッチャ  Salsiccia
ほうれん草・サルシッチャ・卵・モッツァレラ
Spinach, Sausage, Egg, Mozzarella

¥ 1,950

● カルボナーラ  Carbonara
カルボナーラソース・ロースハム・半熟卵・モッツァレラ
Carbonara Sauce, Bacon, Poached Egg,Mozzarella

¥ 1,950

● 照り焼きチキン   Teriyaki Chicken
照り焼きソース・チキン・モッツァレラ・マヨネーズ
Teriyaki Sauce, Chicken, Mozzarella, mayonnaise

¥ 1,950

● クアトロフォルマッジ  Quattro Formaggi
ゴルゴンゾーラ・カマンベール・バルミジャーノ・モッツアレラ
Gorgonzola, Camembert, Parmigiano, Mozzarella

¥ 1,950

● リンゴとゴルゴンゾーラ  Apple and Gorgonzola
リンゴ・モッツァレラ・ゴルゴンゾーラ・はちみつ
Apple, Mozzarella, Gorgonzola, Honey

¥ 1,950

●      ディアボラ  Diavola
ハーブチキン・サラミ・モッツァレラ・唐辛子・ニンニク・オレガノ
Herb chicken, Salami, Mozzarella, Chili pepper, Garlic, Oregano

¥ 1,950

PIZZAPIZZA

● 本日のピッツァ  Today's PIZZA 黒板を参照ください
Please refer to the chalkboard.

TOPPING
にんにく/はちみつ/ミニトマト/アンチョビ Gar l i c /Honey /M in i  Toma t o e s  /  Anchov i e s ¥ 280
半熟卵/オリープ Sof t -Bo i l e d  Egg /O l i v e s ¥ 330
きのこ/サラミ/ルッコラ/しらす/Wチーズ Mushrooms/Salami/Rocket/Whitebait/Wcheese ¥ 500
生ハム/エビ Pro s c i u t t o /  Sh r imp ¥ 680



メイン料理黒毛和牛牛フィレ肉のステーキとルーコラ ¥ 4,880
Sau t é ed  bee f  fi l l e t  mea t

牛ホホ肉のトロトロ煮込み ¥ 2,800
Creamy  s t ew  o f  b e e f  c h e ek

本日のメイン
Today ' s  ma i n  d i s h

MAIN DISHMAIN DISH

黒板を参照ください
Please refer to the chalkboard.

自家製ティラミス ¥ 880
Ti r am i s u

アンバー生トリュフバターサンド（２P） ¥ 1,500
Amber  F r e sh  T ru ffle  Bu t t e r  S andw i ch

レモンのグラニテ ¥ 680
Lemon ' s  g r an i t e

白馬ソフトクリーム ¥ 1,000
Hakuba  So f t  S e r v e

生トリュフソフトクリーム ¥ 1,500
Fre sh  T ru ffle  So f t  S e r v e

DESSERTDESSERT

しらすとキャベツの アーリオ・オーリオ ¥ 1,580
Whi t eb a i t  &  Cabbage

　いろいろハムのアラビアータ ¥ 1,580
Mixed  Ham Ar r abb i a t a

小エビとチェリートマトのジェノベーゼ ¥ 1,580
Genove s e  w i t h  s h r imp  and

4種チーズのクリームソース ¥ 1,580
4 Chee s e  C r e am Sau c e

カルボナーラ半熟卵のせ ¥ 1,580
Carbona r a  Poa ched  Egg  on  t op

牛ホホ肉と4種木の子のボロネーゼ ¥ 1,880
Bee f  hoho  mea t  and  f ou r  k i nd s  o f  mu sh room Bo l ogne s e

牡蠣とブロッコリーの クリームソース ¥ 1,980
Oys t e r  and  b ro c co l i  C r e a y eCre am

ワタリガニのトマトクリーム ¥ 1,980
Blue  c r ab ' s  t oma t o  c r e am pa s t a

いろいろ魚介のペスカトーレ ¥ 2,180
A va r i e t y  o f  s e a f ood  pe s c a t o r e

PASTAPASTA

黒板を参照ください
Please refer to the chalkboard.

本日のパスタ
Today ' s  PASTA


